Temp-Active Aktivator
Kompakter Aktivator zur Erwarmung der Unterteile des

Temp-Active Systems.

Das Gerat aktiviert in ca. 10 Sekunden individuell je-
des Temp-Active Unterteil mittels Induktion bis zum
Erreichen der optimalen Temperatur des Heizkernes.
Dadurch bekommt jedes Unterteil immer exakt die glei-
che Temperatur, die es langsam und gleichmalig an die
Speisen abgibt.

Der Aktivator ist leicht zu bedienen, die Unterteile
werden einfach in die dafur vorgesehene Fiihrung ge-
schoben. Dadurch startet die Aktivierung automatisch
und sie endet auch automatisch nach Erreichen der
optimalen Kerntemperatur des Unterteiles. Die beleuch-
teten Kontrollen zeigen an, dass ein Unterteil beheizt
wird, dass die Beheizung beendet ist oder dass eine
Storung (z. B. bei falscher Beladung) vorliegt.

Das Gerat besteht aus einem CNS-Gehause mit einer
eingearbeiteten Glaskeramikplatte. Dadurch ist es hy-
gienisch einwandfrei und leicht zu reinigen. Auf der
Platte befindet sich eine Fuhrung aus widerstandsfahi-
gem Kunststoff zum sicheren Positionieren der Temp-
Active Unterteile. In dieser Fuhrung befindet sich ein
Sicherheitsschalter, der verhindert, dass der
Induktionsprozess ausgelost wird, ohne dass sich ein
Unterteil auf dem Aktivator befindet. Daruber hinaus
ist ein Elektronikfiihler eingebaut, der bei falscher Be-
ladung ebenfalls die Aktivierung verhindert. Diese Si-
cherung schutzt auch Anwender vor Verbrennungen,
selbst bei Fehlbedienung.

Abmessungen:
Nettogewicht:

AnschluBwert:

Modell:

Verp.-Einheit:

ca. 400 x 480 x 130 mm (Hohe ohne Fiihrung)

ca. 17 kg
ca. 5,0 kW, 400 V Drehstrom

IHA95 fir Unterteile passend
zu Tellern mit 23 cm Durchmesser
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