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Allure Design

Standard Design

Isoliertes Speisen-Verteilsystem in traditioneller Aus-
führung, zur Warm- und Frischhaltung von Speisen.
Geschmacks- und geruchsneutrales, höchst widerstands-
fähiges Polypropylen. Dadurch geringes Gewicht, leich-
tes Handling. Doppelwandig, mit hygienefreundlicher
Oberfläche in nahtloser Konstruktion. Für den
Spülmaschineneinsatz geeignet.

Das Unterteil für Teller bis 23 cm Durchmesser ist ebenso
wie die Abdeckung hochwirksam mit FCKW-freiem
Polyurethanschaum isoliert. Dadurch werden Speisen
lange auf Verzehrtemperatur gehalten. Die Abdeckun-
gen sind in zwei verschiedenen Designs (Standard und
Allure) und in diversen Farben lieferbar. Durch die hohe
Abdeckung bleibt viel Raum für Speisen. Der weiche
Griff der Allure-Abdeckung sorgt für angenehmes und
sicheres Handling.

Die Lagerung der Systemteile erfolgt in besonderen
Systemwagen (G1750).

Abmessungen
Unterteil: ca. 244 mm Durchmesser, 38 mm hoch
Abdeckung: ca. 259 mm Durchmesser, 66 mm hoch

Modell: Unterteile: S87B flieder
S88B elfenbein
S95B nachtblau
S97B türkis

Standard-Abdeckungen: T86B grau
T87B flieder
T88B elfenbein
T90B nachtblau
T97B türkis

Allure-Abdeckungen: ALD110 flieder
ALD120 grau
ALD130 nachtblau
ALD140 türkis
ALD150 brombeer

Verp.-Einheit: 12 Stück Unterteile oder
12 Stück Abdeckungen

Clochen-System


